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CAFFETTERIA

Espresso 1.30
Espresso corretto 2.00
Caffellatte 1.60
Caffé freddo 2.00
Decaffeinato 1.60
Marocchino 1.80
Cappuccino 1.60
Cappuccino alla soia 2.50
Cappuccino d’orzo 2.50
Cappuccino al ginseng 2.50
Cappuccino senza lattosio 2.50
Orzo 1.60
Ginseng 1.80
Orzo grande 2.00
Ginseng grande 2 00
Ginseng amaro 1.80
Ginseng e zenzero 1.80
Latte macchiato 150
Te caldo 5 20
C.amomilla 520
Tisane 3/4
Te freddo 3
Succhi di frutta 3
Spremute




APERITIVI

L’equilibrio perfetto
tra tradizione italiana e carattere del territorio

FORMULE APERITIVO

La formula include bevanda e accompagnamento

Classico 5,00

Servito con olive,patatine, noccioline

Rustico 10,00

Servito con assaggi di salumi e formaggi
accompagnato da stuzzichini

Da scoprire al Calice

Esplora la nostra bacheca con le etichette disponibili
e lasciati accompagnare in un percorso di sapori unico,
un calice alla volta.
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SPRITZ & BIRRE

SPRITZ

Aperol Spritz
Campari Spritz
Hugo Spritz
Venturo Spritz
Limoncello Spritz
Select Spritz
Gamondi pink spritz
Cynar spritz
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BIRRE IN BOTTIGLIA

Peroni 33 cl / 66 cl 3/4
Ichnusa 33 cl / 50 cl 3/4
Ceres 4
Tennent’s 4
Corona 4

BIRRE CRAFT & SPECIALI

Mezza Fella - Irish Stout 4.5% 33cl.

Monte Cavo - Munich Helles 4.8% 33cl.
Fontan Tempesta - Hazy Double IPA 8% 33cl.
Vivaro - Session |PA 4.5% 33cl

Spaceman - West Cost IPA 7% 50cl.

La Bassa - Lager 5.2% 50cl.

Nina - Pils 5.2% 50cl.
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ANALCOLICI&BIBITE

APERITIVI ANALCOLICI
Crodino

Cocktail San Pellegrino
Bitter San Pellegrino Rosso
Bitter San Pellegrino Bianco

TONICHE & SODATE
Schweppes Tonica
Schweppes Lemon
Schweppes Pompelmo
Tassoni

Gassosa Neri

Chinotto Neri
Coca-Cola

Red Bull

TE’ FREDDO
Te pesca
Té limone

BITTER&SODA
Campari soda
Aperol soda
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GIN

Accompagnati da acqua tonica

Tanqueray
Cameronbridge - ginepro, coriandolo, angelica, liquirizia.

Plymouth Gin
Devon - ginepro, coriandolo, angelica, agrumi, cardamomo, iris.

Malfy Gin Pink Grapefuit
Piemonte - pompelmo rosa di Sicilia, ginepro.

Roku Craft Gin
Sakura - yuzu, sencha, gyokuro, sansho.

Acque Verdi
Valle d’Aosta - ginepro ed erbe alpine.

Ginarte
Toscana - botaniche selezionate, impronta artistica.

Marconi 46
Veneto - ginepro, uva moscato, pino mugo, pino cembro,
menta, cardamomo, coriandolo.

Gin Mare
Cataluna - oliva e rosmarino, botaniche costiere.




GIN

(Accompagnati da acqua tonica)

Gin del Professore A La Madame
Piemonte - agrumi e spezie dolci, nota vanigliata.

Ginepraio Organic Tuscan Gin @

Toscana - ginepro toscano, elicriso e scorza d’arancia dolce,

profilo secco e balsamico.

Bicauda Authentic Gin
Cave - rosmarino, cardamomo, pompelmo rosa.

Etheum Vulcanic Gin
Etna - botaniche mediterranee e agrumi di Sicilia.

Young Salt
Belgrado - gin di nicchia di Belgrado, identita forte e originale.

Bicauda Seasonal Sagra
Cave - marrone di Cave e broccoletto.

Giniu
Sardegna - bacche di ginepro sardo, impronta mediterranea.

Gin Scorretto 592

Abruzzo - erbe mediterranee, cardamomo, rosmarino, basilico.
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RUM

(Accompagnato da un quadratino di cioccolato fondente)

Santiago de Cuba 8 Afios S
Cuba - scuola di Santiago: equilibrio e carattere.

Clairin Communal e 7
Haiti - distillato autentico di canna, identita “rustica” e pura.

. Ti’ Punch 10
Trois Rivieres Rhum Ambré 7

Martinica - agricole ambrato, stile secco e aromatico.

Ron Diplomético 5
Venezuela - profilo morbido e avvolgente, super piacevole.

Santa Teresa 1796 6
Venezuela - solera iconica, profondo e elegante.

Hoxton Banana Rum 8
Regno Unito - dolcezza fruttata, perfetto con cioccolato.

Legendario Afejo 9 Afios 7
Cuba - rotondo e seducente, chiusura perfetta.

Clément Rhum Vieux Agricole VSOP 10
Martinica - agricole di livello, fine e persistente.




WHISKY

The Whistler Triple OAK 8
Irlanda - Irish Whiskey - morbido, rotondo, super scorrevole.

Glenfiddich 6
Scozia - Single Malt - classico ed equilibrato.

Glenlivet Founder’s Reserve 7
Scozia - Single Malt - morbido e rotondo.

Monkey Shoulder 7
Scozia - Blended Malt - cremoso e versatile.

Daddy Rack 8
USA Tennessee - Straight Whiskey - piccola produzione.

Glen Moray Peated 5
Scozia - Single Malt - torbato

The Whistler — French Cognac VSOP Finish 9
Irlanda - Irish Whiskey - finitura in botti ex Cognac VSOP

The Whistler — Calvados Cask Finish 10
Irlanda - Irish Whiskey - finitura in botti ex Calvados

Oban 10
Scozia - Single Malt - profilo marino e speziato




SAPORI DECISI

AMARI
Amaro del capo 3 Braulicum
Jagermeister 3 Amaro del Ciclista
Amaro Averna 3 Rupes Amaro Digestivo
Amaro Lucano 3 Jefferson
Fernet Branca 3.5 Amaro tattico
Branca Menta 3 Amaro Erbes Tonico Digestivo
Amaro Montenegro 3 Amaro Erbes Gran Riserva
Cynar 3.5 Amaro Bomba Carta
Black Mamba 4 Amaro Adriano

LIQUORI
Genepy Naturel 4 Amaretto Disaronno
Ratafia 4 Martini Bianco
Liquirizia 4 Mistra
Bailey’s 3 Vecchia Romagna
Sambuca Molinari 3 Limoncino
Sambuca al caffe 1zzi 5 Caffe Borghetti
Genziana “natura da bere” 4 Bitter Fusetti
Genziana Scuppoz 3 Fusetti Cacao
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GRAPPE

BARRICATE

Il Roggio “Quarantatré” 3
Il Roggio - grappa a 43°, stile deciso e diretto.

Villa Prato 4
Berta - selezione invecchiata, firma storica delle Distillerie Berta.

Tuscia 6
Santoni Gabriello - riserva elevata in legno, impostazione da meditazione.

Uvaggio Barricato 5
Distilleria Bottega - uvaggi selezionati, affinamento in barrique.

Grappa di Cesanese Barricata 4
Az. Agr. Proietti - Cesanese del Lazio, versione barricata piu strutturata.

Tardiva 5
Distilleria Bottega - da vinacce di uve passite.

Amarone Privata Barricata 6
Distilleria Bottega - vinacce di Amarone, affinamento in legno.

BIANCHE
Grappa di Brunello 5

Santoni Gabriello - vinacce di Brunello, carattere pulito e artigianale.

Grappa Sauvignon 6
Distilleria Bottega - distillazione a vapore, linea essenziale e lineare.

Grappa Prosecco 6
Distilleria Bottega - distillazione a vapore, carattere delicato e aromatico

Amarone Privata 4
Distilleria Bottega - vinacce di Amarone in versione bianca, senza legno.

3.0 Morbida 3
Mazzetti d’Altavilla - profilo morbido e rotondo, facile da bere liscia.

Grappa di Cesanese 4
Az. Agr. Proietti - Cesanese del Lazio in versione bianca, identita territoriale.




Gusti da assaporare

| Burger del Glicine
Hamburger artigianale di vitello o maiale brado secondo
disponibilita

Classico del Glicine
Blue cheese, culatello di maiale nero,

. . 12
broccoletti, mayo alle cipolle caramellate.
Rustico Prenestino
Mozzarella di bufala, broccoletti, guanciale brado. 9
Burger in Movimento oo
Una ricetta variabile, stagionale e un po’ improvvisata: o
chiedici cosa abbiamo pensato questa settimana
Caprese d’Estate 8
Mozzarella, pomodoro fresco, basilico e olio EVO.
Stracciata & Tartufo 10
Stracciata e tartufo.
TAGLIERE ilGlicine - minimo 2 persone 15
Selezione di salumi bradi e formaggi artigianali, con a persona

pane misto e accompagnamenti del giorno.

Le nostre materie prime sono artigianali e frutto di attenta ricerca:
alcuni prodotti possono variare o non essere sempre disponibili.
Chiedi allo staff per disponibilita o alternative del giorno.




Gusti da assaporare

Club Sandwich
Base variabile tra pastrami al pepe rosa oppure
prosciutto cotto artigianale al rosmarino secondo
disponibilita.

Classic Sandwich 9
Base, primo sale fresco, broccoletti pomodoro secco,
mayo al lime e pepe.

Club al Cesanese 13
Base, guanciale brado, mozzarella di bufala, cipolle
caramellate, pomodoro secco, salsa/mayo al

Cesanese.

Blue & Brado 11
Base, culatello di maiale nero, blue cheese, pomodoro
secco, salsa barbecue.

Tris di bruschette 12
Selezione variabile secondo disponibilita. Chiedere
allo staff le proposte del giorno.

Le nostre materie prime sono artigianali e frutto di attenta
ricerca:
alcuni prodotti possono variare o non essere sempre
disponibili.
Chiedi allo staff per disponibilita o alternative del giorno.
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